
令和７年２月５日 ～２月11日水 火

会
場

名鉄百貨店［メンズ館］

地下１階フレッシュステーション

（名古屋市中村区名駅１丁目２－４）

出
店
事
業
者

中山道 水戸屋/里山きさら/

KOKOKO/陽光ビオファーム/

サンサンワイナリー

10時00分 20時00分

～知って食べて里の恵み～

詳細は裏面へ➩

［主催］名鉄百貨店、東海農政局



【当日販売品】

【当日販売品】

中山道水戸屋

冷凍とろろ

【岐阜県恵那市】

自然薯製品（生鮮・冷凍とろろ、漬物等）

陽光ビオファーム
【三重県いなべ市】

野菜、焼き菓子等

KOKOKO

玄米粉バウムクーヘン

【岐阜県恵那市】

バウムクーヘン、いちご、味噌、えごま等

サンサンワイナリー

【名古屋市】

ワイン、シードル

お問合わせ先
東海農政局 農村振興部 農村環境課 TEL：052-223-4631（平日9時～17時）

出 店 事 業 者

里山きさら
【岐阜県揖斐川町】

ジビエ加工品、ジビエ精肉

鹿のパテドカンパーニュ

フロアマップ

（名鉄百貨店Webサイト）

※リカーコーナーにて出店
焼き菓子

【当日販売品】

自然薯は農業生産工程管理で岐阜清流GAP
の認証を受けている水戸屋のまろやかで白
い”とろ姫”を栽培。冷凍とろろは、調味
料・保存料・着色料不使用。

ジビエという自然の恵みを大切な森の資源
と考え、鹿等を自ら狩猟し、「ぎふジビエ
衛生ガイドライン」に沿って、狩猟、解体、
精肉加工まで自社で一括管理。

【当日販売品】

【特徴】 【特徴】
自らが育てた農産物と地元上矢作の食材
を使ったバウムクーヘンを製造・販売。
水を十分に含ませた玄米を自社で製粉し
使用しているので、グルテンフリーなの
にしっとりふわふわ。

【特徴】

化学合成農薬や化学肥料を使用しない栽培
方法で、野菜本来の味をお届け。
自社の野菜を使った焼き菓子なども販売。

【特徴】

【当日販売品】

長野県の標高864mで育った高糖度、適性酸
度の葡萄の中から健全果のみを厳選。
土地の特徴を十分に引き継いだぶどうは、驚
くほど美しい色合いのワインに生まれ変わる。

【特徴】

ワイン（柿沢シャルドネ）

都市農村交流課 TEL：052-223-4630（平日9時～17時）


